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1. ພາກສະເໜີ
ມອດເຈາະໝາກກາເຟໃນສວນກາເຟແມນ່ຖກືນຳສະເໜີໃນສ.ປ.ປລາວ
ໃນໄລຍະ 2 ປີຜາ່ນມາ, ມນັກໍ່ໃຫເ້ກດີຄວາມເສຍຫາຍຢາ່ງຫຼວງຫຼາຍ
ແລະ ມຜີນົກະທບົທາງດາ້ນເສດຖະກດິ ຄດິເປັນເງນິປະມານ 2 ລາ້ນ
ໂດລາອາເມລິກາ ຫືຼປະມານ 20 ພນັລາ້ນກບີ ນອກເໜືອຈາກຜນົກະ
ທບົທາງດາ້ນເສດຖະກດິເຊີ່ ງວາ່ສວ່ນໃຫຍແ່ມນ່ຜ້ຜູະລິດເປັນຜ້ຮູບັພາ
ລະແລວ້ນ ັນ້, ໂສມໜາ້ຂອງກາເຟລາວກໍ່ ເລ່ີມຈະເຊື່ ອມຄວາມນຍິມົລງົ
ໃນສາຍຕາຂອງຜ້ຊູືຢ້່ຕູາ່ງປະເທດ ( ຍີ່ ງມຄີວາມອອ່ນທາງດາ້ນກາຍະ
ພາກຫຼາຍເທ່ົາໃດ ຍີ່ ງເຮັດໃຫຄ້ນຸນະພາບ ແລະ ຄນຸຄາ່ຂອງກາເຟລດຸ
ລງົເທ່ົານ ັນ້ )
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ຫລກັການປະຕບິດັພ້ືນຖານ (1)
ປະຈບຸນັນີເ້ຫັນວາ່ມອດໄດເ້ຂ້ົາມາຕ ັງ້ຖີ່ນຖານອາໄສຢູຕ່າມເຂດພພູຽງບໍ
ລະເວນແລວ້, ບ່ໍມປີະເທດໃດຫລືວາ່ຂງົເຂດໃດເລີຍໃນບນັດາຜູຜ້ະລິດ 
ກາເຟທ່ີຈະສາມາດຄດຸຮາກຖອນໂຄນ່ຫລືວາ່ຄວບຄມຸມອດໄດຢ້າ່ງເດັດ
ຂາດເພາະສະນ ັນ້ພວກເຮົາຕອ້ງຮຽນຮູວ້ທີິທ່ີຈະດຳລງົຊວີດິຢູຮ່ວ່ມກບັ
ແມງໄມຊ້ະນດິນີ ້ແລະເຮັດແນວໃດຈະສາມາດລດຸຜອ່ນຄວາມເສຍ
ຫາຍທາງດາ້ນເສດຖະກດິ ແລະ ດາ້ນສິ່ ງແວດລອ້ມໃຫໄ້ດຫ້ລາຍທ່ີສດຸ
ເທ່ົາທ່ີຈະເຮັດໃດ.
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ຫລກັການປະຕບິດັພ້ືນຖານ (2)
ເພ່ືອຕ່ໍສູກ້ບັມອດຢາ່ງມປີະສດິທິພາບນ ັນ້ມນັຈຳເປັນ
ທ່ີຈະຕອ້ງຮູວ້ງົຈອນຊວີດິຂອງມນັ, ລວມໄປເຖງິພຶດ 
ຕກິຳໃນການດຳລງົຊວີດິໃນແຕລ່ະທອ້ງຖີ່ນແລະຈດຸ
ອອ່ນຂອງມນັ,ສະນ ັນ້ຈຶ່ງຂໍແນະນຳວທ່ີິການຄວບຄມຸ
ມອດແບບປະສມົປະສານຫລືທ່ີເອີນ້ວາ່ Contrôle 

Intégré du Scolyte (CIS)ຊຶ່ ງແມນ່ການຮວບຮວມເອົາການປະຕບິດັ 
ຕວົຈງິທງັໝດົທ່ີສາມາດຈຳກດັຜນົກະທບົທາງດາ້ນເສດຖະກດິຈາການ
ທຳລາຍຂອງມອດໄດ,້ຂໍສ້ະເໜີເຫລ່ົານີແ້ມນ່ຜນັມາຈາກແນວຄວາມຄດິ 
ການຄວບຄມຸສດັຕພືູດແບບປະສມົປະສານ ຫລື ທ່ີເອີນ້ວາ່ Integrated 
Pest Management (IPM).
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ຄຳເຕອືນ
ບນັດາຂໍສ້ະເໜີຕາ່ງໆທ່ີນຳສະເໜີນີແ້ມນ່ບ່ໍສາມາດປບັມານຳໃຊເ້ຂ້ົາກບັ
ສະພາບຕວົຈງິຂອງພພູຽງບໍລະເວນໄດທ້ງັໝດົເນື່ອງຈາກວາ່ມຂໍີຈ້ຳກດັ
ທາງດາ້ນຂໍມ້ນູຂາ່ວສານທາງດາ້ນການສກຶສາໂລກລະບາດໃນທອ້ງຖິ່ນ
ບນັດາຂໍສ້ະເໜີເລ່ົານີແ້ມນ່ຖກືຮວບຮວມມາຈາກປະສບົການຕວົຈງິ
ຂອງບນັດາປະເທດຜູຜ້ະລິດກາເຟທ່ີກຳລງັປະເຊນີໜາ້ກບັການລະບາດ
ຂອງມອດໃນມໍ່ໆມານີເ້ຊ່ັນ:ປະເທດ ໂກລຳບ,ີ ແອນສາວາດໍ, ໂກເ່ຕມາລາ, 
ເມກັຊກິ, ສາທາລະນະລດັໂດມນີແິກນ, ອາອີ່ ຕ ິແລະອື່ ນໆ.

ຕາຕາລາງການຝຶກອບົຮມົ
1. ພາກສະເໜີ
2. ວງົຈອນຊວີດິຂອງມອດ ( ອໂີປເຕເນມດັ ອຳເປອ ີ Hypothen-
emus hampei )
3. ພຶດຕກິຳຂອງມອດໃນໄລຍະເວລາຮອບວຽນການຜະລິດກາເຟ
4. ການຄວບຄມຸມອດແບບປະສມົປະສານ (CIS) ຫລກັການປະຕບິດັ 
ແລະ ບນັດາຂໍສ້ະເໜີ
5. ການເຜີຍແຜວ່ທີິການຄວບຄມຸມອດແບບປະສມົປະສານໃນເງ ື່ອນ
ໄຂສະພາບແວດລອ້ມຕວົຈງິ
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ຄຳເຕອືນ

ຕາຕາລາງການຝຶກອບົຮມົ



2. ວງົຈອນຊວີດິມອດເຈາະໝາກກາເຟ
ມອດເຈາະໝາກກາເຟແມນ່ຫຍງັ? (1)

ມອດໃນໝາກກາເຟຊຶ່ ງເປັນໝາກໄມທ່ີ້ມນີວນຫລາຍ(drupes)ແມນ່
ແມງໄມຊ້ະນດິໜ່ຶງຊຶ່ ງມຂີະໜາດເທ່ົາກບັຫວົເຂັມມດຸ ແລະ ມສີດີຳ 
ສາມາດເຕບີໃຫຍ ່ ແລະ ຂະຫຍາຍໂຕໃນແກນ່ກາເຟໄດເ້ປັນຢາ່ງດ,ີ 
ມຊີື່ ເປັນພາສາຕາ່ງໆເຫລ່ົານີ:້ ໃນພາສາຝຣ ັງ່ເອີນ້ວາ່ Scolyte des 
grains de café, ໃນພາສາສະເປນເອີນ້ວາ່ Broca, ໃນ ພາສາອງັ 
ກດິເອີນ້ວາ່ Coffee Berry Borer (CBB)
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ມອດເຈາະໝາກກາເຟແມນ່ຫຍງັ? (2)

ມຊີື່ ທາງວທິະຍາສາດວາ່: ອໂີປເຕເນມດັ ອຳເປອ ີ(ເຟີຣາຣ)ີ
Hypothenemus hampei  (Ferrari) 
ຈດັຢູໃ່ນຮບູແບບສິ່ ງທ່ີມຊີວີດິຈຳພວກ:
1. ຈຳພວກ Coleoptera (ໂກລີ້ອບົເຕຣາ້)
2. ຕະກນຸ Scolytidae (ສະໂກລິ້ດຕິເ້ດ)້
3. ປະເພດ Hypothenemus (ອໂີປເຕເນມດັ)
4. ຊະນດິ hampei Ferr (ອຳເປອ,ີ ເຟີຣາຣ)ີ
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ໂຕຜູ້

ໂຕແມ ່

♀

♂
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1. ໂຕແມແ່ມນ່ມລີກັສະນະໃຫຍກ່ວາ່ໂຕຜູ ້ແລະ ມຂີະໜາດຄວາມຍາວ 
ລະຫວາ່ງ 1,4 ຫາ 1,85 mm ໃນຂະນະທ່ີໂຕຜູຈ້ະມຂີະໜາດພຽງແຕ ່
1 ຫາ 1,25 mm ເທ່ົານ ັນ້.
2. ມພີຽງແຕໂ່ຕແມເ່ທ່ົານ ັນ້ທ່ີບນິໄດສ້ວ່ນໂຕຜູແ້ມນ່ມປີີກຂະໜາດນອ້ຍ 
ແລະ ມນີຳ້ໜກັເບົາ.
3. ໂຕແມສ່າມາດຂະຫຍາຍພນັໄດໂ້ດຍບ່ໍຕອ້ງອາໃສໂຕຜູແ້ຕນ່ຳໃຊ້
ການໂຄຣນນິງ້ແທນ (ດວ້ຍວທີິນີໂ້ຕແມໄ່ດຖ້ກືແພພ່ນັ).
4. ໃນລຸນ້ໜ່ຶງໆອດັຕາການປະສມົພນັກນັລະຫວາ່ງໂຕຜູ ້ແລະ ໂຕແມ ່
ແມນ່ຢູລ່ະຫວາ່ງໂຕຜູ ້1 ໂຕ ຕ່ໍໂຕແມ ່10 ໂຕ.
5. ມອດ (ອໂີປເຕເນມດັ ອຳເປອ)ີ ແມນ່ເປັນແມງໄມປ້ະເພດກາຍພນັ
ທ່ີສມົບນູແບບໝາຍຄວາມວາ່ມນັສາມາດຜາ່ນຜາ່ທກຸສະພາວະໄດເ້ລ່ີມ
ຈາກໄຂ,່ ໂຕໜອນ, ໂຕໜອນ, ໂຕອອ່ນ ແລະ ກາຍເປັນໂຕໃຫຍ.່ 
6. ອາຍໄຸຂຂ່ອງວງົຈອນຊວີດິມອດຊະນດິນີແ້ມນ່ມກີານປ່ຽນແປງໄປ
ຕາມສະພາບອາກາດ ແລະ ລະດບັຄວາມຊຸມ່ ຫລື ຄວາມຊຸມ່ທ່ີກຽ່ວຂອ້ງ 
(humi- dité relative, HR).
7. ວງົຈອນຊວີດິທ່ີຈະນຳສະເໜີໃນໜາ້ຕ່ໍໄປນີແ້ມນ່ຊີໃ້ຫເ້ຫັນອາຍໄຸຂ
ສະເລຍ່ສຳລບັອຸນ່ຫະພມູ 25°C ແລະ ລະດບັຄວາມຊຸມ່ HR>90%.
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ວງົຈອນການສບືພນັຂອງມອດ

ເຂ້ົາໄປອາໄສ

ໂຕໃຫຍ່ ໄຂ່

ໂຕໜອນໂຕອອ່ນ

7-8 ວນັ

8-9 ວນັ

15-19 ວນັ

7-8 ວນັ
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+ ໄຂມ່ສີຂີາວນຳ້ນມົ
+ ມຂີະໜາດຍາວປະມານ 0.54 ຫາ 
0.83 mm ແລະ ມເີສ້ັນຜາ່ສນູກາງ 
0.2 mm
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+ ໂຕໜອນມສີຂີາວ
+ ບ່ໍມຕີນີ ( ບ່ໍມຂີາ ) ແຕມ່ຂີນົຫຼາຍ
+ ມຂີະໜາດຄວາມຍາວຕ ັງ້ແຕ ່0.75 ຫາ 2.25 mm

+ ໂຕອອ່ນມສີຂີາວ
+ ພດັທະນາການເປັນຮບູຮາ່ງແມງໄມເ້ທ່ືອລະກາ້ວ, ພາກສວ່ນຕາ່ງໆ
ຂອງຮາ່ງກາຍເລ່ີມເຫັນຊດັຂືນ້
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+ຍິ່ ງອນຸຫະພມູຕຳ່ເທ່ົາໃດວງົຈອນຊວີດິມອດຍິ່ ງຍາວເທ່ົານ ັນ້ສິ່ ງນີໄ້ດຊ້ີ້
ໃຫເ້ຫັນວາ່ໃນພ້ືນທ່ີເຂດພສູງູມອດຈະມອີປຸະສກັຫລາຍທ່ີສດຸໃນການ
ຂະຫຍາຍພນັ
+ ໂຕແມມ່ໄີລຍະເວລາໃນການວາງໄຂປ່ະມານ 20 ວນັ ແລະ ອອກໄຂ ່ 2 
ຫາ 3 ໜວ່ຍ (ສະເລຍ່ແມນ່ 75 ໜວ່ຍຕະຫລອດອາຍໄຸຂຂອງມນັ)
+ ອາຍໄຸຂຂອງມອດລຸນ້ໜ່ຶງປະມານ 40 ວນັ ໝາຍຄວາມວາ່ 7 ຫາ 
10 ລຸນ້ຕ່ໍປີ
+ ໃນອນຸຫະພມູ 25°C ປະຊາກອນມອດເພ່ີມຂຶນ້ເປັນ 2 ເທ່ົາໃນທກຸໆ 
11 ວນັ
ຕວົຢາ່ງ: ໃນສວນກາເຟກາງແຫງ່ໜ່ຶງຂອງເມອືງເລ່ົາງາມມຕີ ົນ້ກາເຟ
ຢູ ່1.200 ຕ ົນ້. ແຕລ່ະຕ ົນ້ມໝີາກກາເຟແດງຢູ ່20 ໜວ່ຍ ໃນຕອນ
ທາ້ຍຂອງລະດແູລງສະເລຍ່ມມີອດຢູ ່20 ໂຕ ຕ່ໍໝາກກາເຟແດງ 1 ໜວ່ຍ, 
ໝາຍຄວາມວາ່ມມີອດຢູ ່480.000 ໂຕ ໃນສວນກາເຟແຫງ່ນ:ີ້
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3. ພຶດຕກິຳຂອງມອດເຈາະໝາກກາເຟແດງ
ມອດມາແຕໃ່ສ?
ມອດກໍ່ຄກືາເຟມແີມນ່ຕ ົນ້ກຳເນດີມາຈາກທະວບີອາຟຣກິາ, ນກັຄ ົນ້ຄວ້າສະນຖິານວາ່ມອດ
ໄດປ້ະກດົຂຶນ້ທຳອດິໃນສວນກາເຟໃນເຂດທ່ີມລີະດບັຄວາມສງູທ່ີຕຳ່, ອາດເປັນໄປໄດໃ້ນ ກາ 
ເຟພນັກອ໋ບຟີກາເນຟໍຣາ Coffea canephora  ຫລື ທ່ີຮູຈ້ກັກນັໂດຍທົ່ວໄປວາ່ກາເຟກາງ 
(robusta), ມກີານລາຍງານໃນຕ ົນ້ສະຕະວດັທ່ີ 20 ຢູທ່ີ່ປະເທດ ກງົໂກ ຕ່ໍມາກໄໍດແ້ຜລ່າມ 
ໄປທກຸໆຂງົເຂດໃນທະວບີອາຟຣກິກາຕາເວັນຕກົ,ມອດໄດຖ້ກືນຳເຂ້ົາມາໃນທະວບີອາຊີ
( ອາດເປັນໄປໄດໂ້ດຍຜາ່ນແກນ່ແນວພນັ ) ແລະ ໄດມ້ກີານຄ ົນ້ພບົໃນປີ 1909 ຢູທ່ີ່ຈາວາ 
ຕາເວັນຕກົ, ຕ່ໍມາໃນປີ 1963 ກໍ່ໄດພ້ບົທ່ີປະເທດຟິລິບປິນ, ປະຈບຸນັນີກ້ໍ່ໄດພ້ບົຢູຫ່ລາຍປະ 
ເທດເຊ່ັນ : ຫວຽດນາມ, ໄທ, ມາເລເຊຍ ແຕບ່ໍ່ພບົເຫັນຢູທ່ີ່ປະເທດຈນີ (ມນົທນົຢນູານ) 
ໃນປີ 1913 ມອດໄດຖ້ກືນຳເຂ້ົາໄປໃນປະເທດເບຣ ຊນີເຊ່ັນກນັໂດຍຜາ່ນທາງແກນ່ແນວ
ພນັຕ່ໍມາກໍ່ໄປຮອດປະເທດ ໂກເຕ ່ມາລາ ໃນປີ 1971 ແລະ ໂກລຳບ ີໃນປີ 1988 ແລະ 
ປະຈບຸນັແມນ່ພບົຢູໃ່ນຫລາຍໆປະເທດແຖບອາເມລິກາ.
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ການກະແຈກກະຈາຍຂອງມອດໂດຍການຂນົສ ົ່ງກາເຟ

ໂດຍທົ່ ວໄປແລ້ວມອດເຂ້ົາມາຮອດປະ 
ເທດໃດໜ່ຶງໂດການນຳເຂ້ົາແກນ່ແນວພນັ
( ໂດຍທົ່ວໄປແມນ່ຜິດກດົໝາຍ ) ສະນ ັນ້
ເປັນໄປໄດທ່ີ້ມອດຈະເຂ້ົາມາໃນປະເທດ
ລາວ ໂດຍຜາ່ທາງແກນ່ແນວພນັຊຶ່ ງນຳມາ
ຈາກປະເທດຫວຽດນາມ ຫລື ຈາກປະເທດ 
ໄທ
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16

ຜນົເສຍຫາຍທ່ີເກດີຈາກມອດ
ຜນົເສຍຫາຍທາງດາ້ນເສດຖະກດິ : 

- ໝາກນອ້ຍລ ົ່ນ
- ການເກບັກຽ່ວຜນົຜະລິດບ່ໍໄດນ້ຳ້ໜກັ
- ຕອ້ງໄດເ້ພ່ີມຈຳນວນໝາກກາເຟແດງຂຶນ້ເພ່ືອໃຫໄ້ດກ້າເຟສອ້ມຕາມ	
  ເປ້ົາ
- ຄາ່ໃຊຈ້າ່ຍໃນການຜະລິດເພ້ີມຂຶນ້.

ຜນົເສຍຫາຍທາງດາ້ນການຄາ້

- ຄນຸນະພາບຫລດຸລງົ
- ບນັຫາສານເຄມຕີກົຄາ້ງຈາກການໃຊຢ້າຂາ້ແມງໄມ ້

ຜນົສະທອ້ນຕາມມາທາງດາ້ນສະພາບແວດລອ້ມ

- ໃຊຢ້າຂາ້ແມງໄມບ່ໍ້ເໝາະສມົ
- ສາ້ງມນົລະພິດໃຫແ້ກນ່ຳ້, ອາກາດ, ດນິ
- ກຳຈດັສດັຕພືູດທ່ີມຢີູແ່ລວ້ຕາມທຳມະຊາດ
- ເຮັດໃຫແ້ມງໄມທ້ນົສະພາບໄດດ້ີ



	 ໝາກກາເຟແດງໜຸມ່

( ໝາກນມົ ) ແມນ່ຖກືຮກຸ

ຮານ ໂດຍມອດຈາກນ ັນ້ກໍ່

ຖກືປະປ່ອຍເພາະມນັ ບ່ໍ

ເຫລືອເງ ື່ອນໄຂ ອຳນວຍ

ຄວາມສະດວກ ທາງດາ້ນ

ອາຫານ ໃຫແ້ກໂ່ຕໜອນ

ອກີແລວ້, ຕ່ໍມາໄລຍະໜ່ຶງ

ໝາກດ ັງ່ກາ່ວກໍ່ລ ົ່ນລງົພ້ືນ

ດນິ

ຜ ົ ນ ເ ສ ຍ ຫ າ ຍ
ໃ ນໝ າ ກ ກ າ ເ ຟ
ແດງ ທ່ີສຸກແລ້ວ , 
ຂ າ ດ ນ ຳ້ ໜ ັ ກ
ໃນການເກັບກຽ່ວ
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ໂດຍທົ່ວໄປແລວ້ມພີຽງແຕ່

ໝາກຊະນດິດຽວເທ່ົານ ັນ້

ຂອງໝາກກາເຟແດງທ່ີຖກື

ຮກຸຮານສຳລບັກາເຟນອ້ຍ 

(arabica)ແລວ້ມແີຕໝ່າກ

ທ່ີມສີຂຸະພາບດເີທ່ົານ ັນ້ທ່ີ

ສຽ່ງຕ່ໍການຖກືທຳລາຍໃນ

ຂະນະທ່ີລອຍໂຕຢູ່

ຄວາມເສຍຫາຍອນັເກດີຈາກມອດໃນກາ
ເຟສອ້ມ, ຂາດນຳ້ໜກັ ແລະ ຄນຸນະພາບ
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ການເພ່ີມຂຶນ້ຢາ່ງໄວວາຂອງຝງູມດົເທິງຕ ົນ້ກາເຟ
ຍອ້ນວາ່ສດັຕຂູອງມດົທ່ີມຢີູແ່ລວ້ຕາມທຳມະຊາດໄດ້

ຖກືກຳຈດັໃນໄລຍະນຳໃຊສ້ານເຄມປີາບມອດ
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ມອດ ແລະ ໝາກກາເຟແດງ
- ໂຕແມມ່ອດແມນ່ຖກືດງຶດດູຄວາມສນົໃຈໂດຍ ກິ່ນ, ສ ີແລະ ຮບູຊງົ   
  ຂອງໝາກກາເຟແດງ
- ຍອ້ນແນວນ ັນ້ໂຕແມມ່ອດໂຕອື່ ນໆຈຶ່ງຖກືດງຶດດູໂດຍກິ່ນທ່ີສ ົ່ງມາ
  ຈາກໂຕແມໂ່ຕທ່ີໜ່ຶງເຊ່ັນດຽວກນັ (ກິ່ນເຫລ້ົາໃນອາໂຈມ)ສີ່ ງນີໄ້ດ້
  ອະທິບາຍໃຫເ້ຫັນວາ່ : ເປັນຫຍງັມອດຈຶ່ງມກັມາເຕ້ົາໂຮມກນັຢູເ່ທ່ິງ
  ງາ່ ແລະ ລຳຕ ົນ້ຂອງສວ່ນກາເຟໃດໜ່ຶງ
- ໝາກກາເຟແດງນຸມ່ແມນ່ບ່ໍເໝາະສມົສຳລບັໂຕໜອນ ( ໃນຂະນະທ່ີ 
  ນຳ້ໜກັຂອງມນັຕຳ່ກວ່າ 20% ) ສະພາວະນີໃ້ຊເ້ວລາຢູປ່ະມານ 
  100 ຫາ 150 ວນັ ໃນການພດັທະນາ (ພາຍຫລງັດອກບານ)

1.ໂຕແມມ່ອດມກັເຈາະໝາກສແີດງ
2. ໝາກແດງທ່ີແຫງ້ແລວ້(ສດີຳ)ແມນ່ຫຍາບແຂງແຕກ່ໍ່ໃຊໄ້ດ້
3. ໂຕແມໃ່ຫຄ້ວາມສນົໃຈໝາກສຂີຽວໜອ້ຍກວ່າ
4. ໂຕແມບ່ໍ່ມກັໝາກທ່ີອອນ່ໂພດ
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ມອດ ແລະ ວງົຈອນກາເຟ (1)
- ມອດຂະຫຍາຍພນັໄດສ້ະເພາະໃນໝາກກະເຟ ແລະ ບ່ໍແຜພ່ນັທາງ
  ອື່ ນອກີເລີຍ
- ປະຊາກອນຂອງມອດມມີຈີຳນວນສງູສດຸໃນໄລຍະການເກບັກຽ່ວ
- ໃນໄລຍະການເກບັກຽ່ວມອດຈຳນວນຫລວງຫລາຍແມນ່ຖກືແຈກ 
  ຢາຍຢູບ່ໍ່ວາ່ຈະເປັນບອ່ນຕາກກາເຟ (ສຳລບັພນັ robusta) ຫລືວາ່
  ຈະເປັນບອ່ນອີວ້ກາເຟ (ສຳລບັພນັ arabica)
- ສຳລບັພນັ robusta ແລວ້ ມອດຂະຫຍາຍພນັໃນໄລຍະການຕາກ
  ຈນົກະທັງ້ໝາກມຄີວາມຊຸມ່ຕຳ່ເຖງິ 14-15%
- ຖາ້ຫາກວາ່ກາເຟທ່ີເກບັໄວມ້ຄີວາມຊຸມ່ H>14-15% ມອດຈະສບືຕ່ໍ 
  ໃນການຂະຫຍາຍພນັ
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ມອດ ແລະ ວງົຈອນກາເຟ (2)
- ສຳລບັພນັ arabica ແລວ້ ມອດແມນ່ຈະຖກືແຍກອອກບ່ໍວາ່ຈະ
  ເປັນການລອຍໂຕ ຫລື ໂດຍການຢູໃ່ນເປືອກ ຫລື ໃນໝາກກາເຟ
  ແດງທ່ີບ່ໍລອຍ
- ປະຊາກອນມອດທ່ີຍງັຫລງົເຫລືອຢູໃ່ນສວນກາເຟສາມາດໄປລ້ີໄພຢູ່
  ໃນໝາກກາເຟແດງທ່ີຢູເ່ທິງໜາ້ດນິ ແລະ ໃນໝາກແດງທ່ີຄາ້ງຢູ່
  ເທິງຕ ົນ້ ມນັໄດອ້າໄສເພ່ືອຂະຫຍາຍພນັ
- ມອດບ່ໍມກັລະດແູລງ້ເດັດຂາດ, ອດັຕາການຕາຍເພ່ີມສງູຂຶນ້ ແລະ 
  ການຂະຫຍາຍພນັແມນ່ມໜີອ້ຍ. ບນັດາໂຕແມສ່ບືຕ່ໍຂະຫຍາຍພນັ
  ພາຍໃນໝາກກາເຟ, ໝາກກາເຟແດງ 1 ໜວ່ຍສາມາດມມີອດຢູ່
  ໃນປະມານ 10 ຫາ 150 ໂຕ ໃນທກຸໆສະພາວະ
- ເມ ື່ອລະດຝູນົມາຮອດບນັດາມອດຈະອອກມາຊອກຫາໝາກກາເຟ  
  ໃໝເ່ພ່ືອສບືຕ່ໍຂະຫຍາຍພນັ
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ມອດ ແລະ ວງົຈອນກາເຟ (3)
- ມອດຈະອບົພະຍບົມາອາໄສຢູບ່ໍ່ວາ່ຈະເປັນໝາກກາເຟທ່ີຫລງົເຫລືອ
  ຢູເ່ທິງຕ ົນ້ ຫລື ໃນໝາກກາເຟທ່ີມາກບັດອກບານຊຶ່ ງເກດີຂຶນ້ໃນ
  ເດອືນພະຈກິ-ທນັວາ(100 ຫາ 150ວນັ ກອ່ນລະດຝູນົຈະມາຮອດ)
- ສະນ ັນ້ມອດລໍຖາ້ໃຫໝ້າກເຕບີໃຫຍ່ຂະຫຍາຍຕວົຈາກດອກຕ ົນ້ຕໍ
  ເສຍກອ່ນໝາກທ່ີຍງັໜຸມ່ເກນີໄປມອດຈະທດົສອບ ແລະ ກໍ່ຈະປະ
  ຖີມ້ໄປ
- ເມ ື່ອໝາກທ່ີມາຈາກດອກຕ ົນ້ຕໍເຕບີໃຫຍໄ່ດຂ້ະໜາດປະມານ 100 
  ຫາ 150 ວນັ ມອດກໍ່ຈະເຕບີໃຫຍ່ຂະຫຍາຍໂຕໄດຢ້າ່ງວອ່ງໄວ
  ແລະ ປະຊາກອນມອດຈະເພ້ີມຂຶນ້ຢາ່ງໄວວາທ່ີເຮົາບ່ໍສາມາດຢບັຢ ັງ້
  ໄດ້

ການອບົພະຍບົຂອງມອດໄປຢູໝ່າກກາເຟ 
ອອກກອ່ນລະດໃູນຕ ົນ້ລະດຝູນົ
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ມອດໂຈມຕໝີາກກາເຟແດງທ່ີມາຈາກດອກຕ ົນ້ຕໍໃນ

ເວລາທ່ີມນັມອີງົປະກອບທ່ີເໝາະສມົ 

(100 ຫາ 150 ວນັ ພາຍຫລງັທ່ີດອກບານ)
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ເສ້ັນຊີບ້ອກປະຊາກອນມອດໃນສວນກາເຟ
ກາງແຫງ່ໜ່ຶງຂອງປະເທດລາວ

21 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
ແຕລ່ະເດອືນຂອງປີ

ຕ ົນ້ລະດຝູນົ
ການອອກມາປະກດົຂອງມອດ

ລະດບູານກາເຟ

ຕ ົນ້ລະດເູກບັກຽ່ວ

ການເຂ້ົາຮກຸຮານ
ໝາກຂອງດອອກຍອ່ຍ

ການເພ່ີມຂືນ້ຢາ່ງໄວວາ
ຂອງປະຊາກອນມອດ

ຕ ົນ້ລະດເູກບັກຽ່ວ

ການເຂ້ົາຮກຸຮານ
ໝາກຂອງດອອກຕ ົນ້ຕໍ

ແມ
ພ່ນັ

ມອ
ດທີ່

ອາ
ໃສ

ຢ ່ຕູ
າມ

ໜ
າ້ດ

ນິ
ແລ

ະ 
ປະ

ປ່ອ
ຍຢ

່ຕູາ
ມຕ

ົນ້ກ
າເ
ຟ

ປະ
ຊາ

ກອ
ນມ

ອດ
ທີ່ຫ

ລງົ
ເຫ

ລືອ
ຢ ່ໂູ

ຕແ
ມພ່

ນັ
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ສະຫລບຸຈດຸແຂງ ແລະຈດຸອອ່ນຂອງມອດ

ຈດຸແຂງ:
- ມຄີວາມສາມາດໃນການຂະຫຍາຍພນັສງູ
- ມຄີວາມສະຫລບັຊບັຊອ້ນໃນການກະແຈກກະຈາຍ
- ສາມາດອາໄສຢູໃ່ນໝາກກາເຟໄດເ້ປັນເວລາດນົນານເມ ື່ອສະພາບ
  ແວດລອ້ມຂາ້ງນອກບ່ໍອຳນວຍ

ຈດຸອອ່ນ:
- ສາມາດຂະຫຍາຍພນັໄດພ້ຽງແຕໃ່ນໝາກທ່ີກຳລງັເຕບີໃຫຍ່ລະ
  ຫວາ່ງ100 ຫາ 150 ວນັເທ່ົານ ັນ້
- ຢາ້ນລະດແູລງ້ ແລະ ລະດທ່ີູມລີະດບັຄວາມຊຸມ່ HR<90%
- ຂະຫຍາຍວງົຈອນຊວີດິໄດແ້ຕໃ່ນລະດໜູາວ
- ລະດແູຫງ່ການຢູຫ່ລອດແມນ່ລະຫວາ່ງທາ້ຍລະດເູກບັກຽ່ວ ແລະສະ
  ພາວະ 100 ຫາ 150 ວນັຂອງໝາກກາເຟແດງ
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4. ການຄວບຄມຸມອດເຈາະໝາກກາເຟ 
ແດງແບບປະສມົປະສານ(CIS) 

ຫລກັການປະຕບິດັພ້ືນຖານ

- ເພ່ືອຄວບຄມຸມອດຈຳຕອ້ງໄດໃ້ຊບ້ນັດາວທີິການ ແລະ ເຕັກນກິທງັ
  ໝດົທ່ີຈະສາມາດເຮັດໃຫຫ້ລດຸຜອ່ນ ແລະຄວບຄມຸປະຊາກອນຂອງ 
  ມອດໄດຢ້າ່ງມປີະສດິທິພາບ
- ບນັດາວທີິການ ແລະ ເຕັກນກິທງັໝດົນີເ້ອີນ້ວາ່: ການຄວບຄມຸ 
  ມອດແບບປະສມົປະສານ (CIS)
- ບ່ໍໄດໝ້າຍຄວາມວາ່ແມນ່ການດບັສນູມອດຢາ່ງຖາວອນເພາະວາ່ເຮົາ 
  ບ່ໍສາມາດຖອນຮາກຖອນໂຄນມອດໄດ້
- ການຄວບຄມຸມອດແບບປະສມົປະສານນີແ້ມນ່ປະກອບດວ້ຍບນັດາ
  ເຕັກນກິທງັໝດົທ່ີຈະເຮັດໃຫສ້າມາດຫລດຸຜອ່ນຄວາມເສຍຫາຍທາງ
  ດາ້ນເສດຖະກດິໃນລະດບັທ່ີຍອມຮບັໄດ,້ ເຕັກນກິ ແລະ ວທ່ີິການ
  ເຫລ່ົານີຕ້ອ້ງໄດນ້ຳມາປະສມົປະສານກນັເພາະມນັເປັນອງົປະກອບ
  ຊຶ່ ງກນັ ແລະ ກນັ

27



ອງົປະກອບຂອງການຄວບຄມຸມອດແບບ
ປະສມົປະສານ CIS  

ການຄວບຄມຸມອດແບບປະສມົປະສານໃນປະເທດ
ລາວຄວນປະກອບດວ້ຍວທ່ີິການດ ັງ້ນີ:້ 

1. ການເຮັດອານາໄມສວນກາເຟ:

- ເກບັໝາກກາເຟແດງທ່ີຢູເ່ທິງໜາ້ດນິ ແລະ ທ່ີຍງັຫລງົເຫລືອຢູຕ່າມ 
  ຕ ົນ້ກາເຟພາຍຫລງັທ່ີການເກບັກຽ່ວສິນ້ສດຸລງົ, ກວດກາຢາ່ງລະ
  ອຽດມປີະສດິທິພາບ
- ເກບັໝາກທ່ີສກຸກອ່ນລະດກູານ 90 ວນັ ພາຍຫລງັທ່ີດອກຕ ົນ້ຕໍບານ
  ລງົມນືບັຈຳນວນໝາກທ່ີມມີອດຈນົຮອດໄລຍະເວລາ 120 ວນັ

2. ກວດກາສວນກາເຟ:

- ເກບັກຽ່ວໃຫຖ້ກືຕອ້ງເໝາະສມົ ແລະ ລະອຽດ(ເບິ່ ງແຍງຮກັສາການ 
  ເກບັກຽ່ວ)
- ຕບົແຕງ່ກິ່ ງ, ງາ່, ແຫນງໃຫແ້ກຕ່ ົນ້ກາເຟ ລວມເຖງິຕ ົນ້ໄມເ້ປັນຮ ົ່ມ 
  ໃຫກ້າເຟ
- ຄວບຄມຸວດັສະພືດ (ພວກຫຍາ້ທ່ີບ່ໍມປີະໂຫຍດ)
- ໃສສ່ານຈະເລີນພນັ (ປຍຸ)
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3. ການຄວບຄມຸທາງຊວີະວທິະຍາ ແລະ ການເຮັດກບັ 
ດກັມອດ
4. ການຄວບຄມຸອດັຕາສວນສານເຄມ ີ ແລະ  ຄວາມ 
ເໝາະສມົໃນການໃຊ້

ປະຕບິດັນຳໃຊເ້ຕັກນກິຕາ່ງໆເຫລ່ົານີໃ້ນການຄວບຄມຸມອດແນນ່ອນວາ່

ຄວາມເສຍຫາຍອນັເກດີຈາກມອດກໍ່ຈະຫລດຸລງົໄດຢ້າ່ງຊດັເຈນ

ອງົປະກອບເພ່ີມເຕມີ
ນຳໃຊ້

ສານເຄມີ

ກວດກາສວນກາເຟ

ອານາໄມສວນກາເຟພາຍຫລງັເກບັກຽ່ວ

ທຳຄວາມຮູຈ້ກັວງົຈອນຊວີດິ ແລະ ພຶດຕກິຳຂອງມອດ

ຄວບຄມຸມອດ
ແບບຊວີະວທິະຍາ/ເຮັດກບັດກັອງົປະກອບ

ພ້ືນຖານ 
ແລະ

ຂາດບ່ໍໄດ້

ຄວາມເສຍຫາຍ
ທ່ີຫລງົເຫລືອຈາກມອດ
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ການເຮັດອານາໄມສວນ (1) 
ເກບັໝາກກາເຟແດງທ່ີຢູໜ່າ້ດນິ ແລະ ທ່ີຫລງົເຫລືອ 
ຢູຕ່າມຕ ົນ້ກາເຟ

- ສິ່ ງນີແ້ມນ່ຈຳເປັນເພ່ືອຫລດຸຜອ່ນຈຳນວນຂອງແມພ່ນັມອດ
- ຄວນປະຕບິດັທນັທີພາຍຫລງັທ່ີເກບັກຽ່ວແລວ້ ( ມງັກອນ/ກມຸພາ
  ສຳລບັ arabica ແລະ ມນີາ ສຳລບັ robusta)
- ເກບັໝາກກາເຟແດງໄວໃ້ນຖງົທ່ີປິດປາກສະນດິ
- ນຳໝາກກາເຟແດງທ່ີເກບັໄດມ້າແຊນ່ຳ້ຮອ້ນໄວ ້5 ນາທີ
- ນຳມາຕາກແດດຄກືາເຟທຳມະດາ
- ກວດກາປະສດິທິພາບຂອງທກຸໆຂ ັນ້ຕອນ

ການເກບັໝາກກາເຟແດງທ່ີຫລ ົ່ນລງົພ້ືນດນິພາຍຫລງັການເກບັກຽ່ວ
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ການເກບັໝາກກາເຟແດງທ່ີຍງັຄງົຄາ້ງຢູຕ່າມ
ຕ ົນ້ກາເຟພາຍຫລງັທ່ີເກບັກຽ່ວ

ເກບັໝາກກາເຟແດງໄວໃ້ນຖງົທ່ີປິດສະນດິດີ
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ເທໝາກກາເຟແດງ

ທງັໝດົລງົໃສ່

ນຳ້ທ່ີເດອືດດີ

ປະໄວ ້5 ນາທີ
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ກວດກາປະສດິທິພາບໃນການອານາໄມສວນກາເຟ

- ເລືອກເອົາຕ ົນ້ກາເຟ 10 ຕ ົນ້ ໂດຍການສຸມ່ເອົາ
- ນບັຈຳນວນໝາກກາເຟແດງທ່ີມຢີູໃ່ນແຕລ່ະຕ ົນ້ຢາ່ງລະອຽດ
- ຖາ້ຫາກວາ່ຈຳນວນທງັໝດົຂອງໝາກກາເຟແດງທ່ີເກບັໄດ ້( ທງັມ ີ
  ມອດ ແລະ ບ່ໍມມີອດ) ສງູເຖງິ 20 ໝາກແມນ່ຈຳເປັນຕອ້ງໄດເ້ຮັດ
  ອານາໄມສວນຄນືໃໝ່
- ເຊ່ັນດຽວກນັລງົມນືບັຈຳນວນໝາກກາເຟແດງທ່ີມຢີູເ່ທ່ິງໜາ້ດນິໃນ
  ຄອກຂະໜາດ 30x30 cm ຊຶ່ ງວາງລງົຕ ົນ້ກາເຟໂດຍການສຸມ່ເອົາ
- ຖາ້ຫາກວາ່ຈຳນວນທງັໝດົຂອງໝາກກາເຟແດງທ່ີເກບັໄດ ້(ທງັມ ີ
  ມອດ ແລະ ບ່ໍມມີອດ) ສງູເຖງິ 20 ໝາກແມນ່ຈຳເປັນຕອ້ງໄດເ້ຮັດ 
  ອານາໄມສວນຄນືໃໝ່
ກວດກາໝາກກາເຟແດງ

ທ່ີຢູເ່ທິງໜາ້ດນິ

ເຮັດຄອກຂະໜາດ 30x30 cm
ນຳມາວາງລງົກອ້ງຮ ົ່ມຕ ົນ້ກາເຟ
ຈຳນວນ 10 ຕ ົນ້ ທ່ີສຸມ່ເລືອກ
ເອົາ ລງົມນືບັໝາກກາເຟແດງທ່ີ
ມຢີູໃ່ນຄອກນ ັນ້ຖາ້ຫາກວາ່ຈຳ
ນວນໝາກກາເຟແດງທ່ີນບັໄດ້
ສງູເຖງິ 20 ໝາກ ໝາຍຄວາມ
ວາ່ຈະຕອ້ງໄດເ້ຮັດອານາໄມ
ສວນຄນືໃໝ່
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ການນບັໝາກກາເຟແດງທີມຢີູໃ່ນຄອກທີວາງໄວ້
ກອ້ງຮ ົ່ມຕ ົນ້ກາເຟ

ການເຮັດຄອກ

ໄມໄ້ຜຂ່ະໜາດ

30x30 cm
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ການກວດກາໝາກກາເຟແດງທ່ີມຢີູເ່ທິງຕ ົນ້ກາເຟ

ໝາກກາເຟແດງທ່ີມຢີູເ່ທິງຕ ົນ້ກາເຟຈຳນວນ 10ຕ ົນ້ທີສຸມ່ເລືອກເອົານ ັນ້
ຕອ້ງໄດນ້ບັຢາ່ງລະອຽດທ່ີສດຸ. ຖາ້ຫາກວາ່ຈຳນວນໝາກກາເຟແດງທ່ີ
ນ ັບ ໄ ດ້ສູ ງ ເຖງິ20ໝາກ
ໝາຍຄວາມ ວ່າ ຈະຕ້ອ ງ 
ໄດ້ເ ຮັດອາ ນາໄມສວນ 
ຄນືໄໝ່
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ຕວົຢາ່ງໃນການນບັ

ວນັທີ 15/2/2006 ບາ້ນ: ດດູຳຂວນັ ເຈົາ້ຂອງສວນ: ທາ່ນ ຄຳບອນ 
ພະນກັງານຮບັຜິດຊອບ: ບນຸມ ີ2

ຈຳນວນຕ ົນ້ກາເຟ

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10

ລວມທງັໝດົ

ໝາກກາເຟແດງກອ້ງຕ ົນ້ກາເຟ
(ໃນຄອກໄມໄ້ຜ)່

0
7
0
1
12
0
6
14
1
18
59

ໝາກກາເຟແດງກອ້ງຕ ົນ້ກາເຟ
(ໃນຄອກໄມໄ້ຜ)່

0
22
3
45
0
0
12
1
3
4
90
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ການເຮັດອານາໄມສວນ (2) 
ເກບັໝາກກາເຟແດງທີອອກກອ່ນລະດ ູ (ຊຶ່ ງມາຈາກ 
ດອກທ່ີບານກອ່ນລະດ ູຫລື ຈາກດອກຍອ່ຍ)

- ແມນ່ຈຳເປັນເພ່ືອຈຳກດັປະຊາກອນມອດກອ່ນຈະທຳການເກບັກຽ່ວ 
  ໃຫຍ່
- ຕອ້ງປະຕບິດັຕະຫລອດໄລຍະ 90 ຫາ 100 ວນັພາຍຫລງັທ່ີດອກ 
  ຕ ົນ້ຕໍບານ (ມນີາ/ເມສາ ສຳລບັ Arabica ແລະ ພຶດສະພາ/ມຖີນຸາ 
  ສຳລບັ robusta)
- ເກບັໝາກແດງໃສໃ່ນຖງົທ່ີປິດສະນດິດີ
- ນຳໝາກກາເຟແດງທ່ີເກບັໄດມ້າແຊນ່ຳ້ຮອ້ນໄວ ້5 ນາທີ

ໝາກກາເຟແດງທ່ີອອກກອ່ນລະດ ູແລະ ຕອ້ງເກບັອອກ

ໝາກກາເຟແດງຂອງດອກຕ ົນ້ຕໍທ່ີສມົບນູ
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ກວດກາສວນກາເຟ (1) 
ເກບັກຽ່ວໃຫຖ້ກືຕອ້ງເໝາະສມົ ແລະ ລະອຽດ

- ສຳລບັພນັ robustaເກບັກຽ່ວໃຫທ້ນັເວລາເພ່ືອຫລີກເວັນ້ບ່ໍໃຫໝ້າກ
  ລ ົ່ນ ແລະເອົາໝາກອອກໝດົໃນການເກບັຄ ັງ້ສດຸທາ້ຍ
- ສຳລບັພນັ robustaເກບັເອົາໝາກທງັໝດົ ແລະໄຈແ້ຍກໃຫລ້ະອຽດ
  ຫາ້ມເກບັໝາກແບບ ສະຕຣິບ-ປິກກິງ້  strip pickingຫລືວາ່ເກບັ
  ໝາກແບບຮດູງາ່ກາເຟລວດດຽວ
- ເກບັໝາກກາເຟໃສໃ່ນຖງົທ່ີປິດສະນດິດໃີຫໄ້ດຫ້ລາຍທ່ີສດຸເທ່ົາທ່ີຈະ
  ເປັນໄປໄດ້

ຫາ້ມເກບັໝາກແບບ
ສະຕຣິບ-ປິກກິງ້  
strip picking 

ຫລື ວາ່ເກບັໝາກ
ແບບຮດູງາ່ກາເຟ

ລວດດຽວ ໃນພາສາ
ສະເປນເພ່ີນເອີນ້ວາ່ 

ຮດີງາ່
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ໃນການເກບັໝາກກາເຟແມນ່ມມີອດຫລາຍສະນ ັນ້ຕອ້ງໄດເ້ອົາໃຈໃສ ່
ເປັນພິເສດ

ສຳລບັພນັ arabica

- ຕອ້ງນຳໝາກກາເຟແດງໄປແຊນ່ຳ້ຮອ້ນກອ່ນນຳມາອິວ້ແຍກອອກ
  ແລວ້ແຊນ່ຳ້ຮອ້ນໄວ ້5 ນາທີ
- ຕອ້ງນຳໝາກກາເຟໄປແຊນ່ຳ້ພາຍຫລງັອິວ້ແລວ້ເພ່ືອກຳຈດັໝາກທ່ີ
  ມມີອດອອກ
- ປງຸແຕງ່ເປືອກກາເຟກບັປນູຂາວ ແລະ ທຳການບ ົ່ມໂດຍປກົໄວ້
- ກອງນຳ້ທ່ີອິວ້ແລວ້ເພາະມອດບ່ໍຈມົນຳ້ຕາຍ
- ຕາກໃຫແ້ຫງ້ດໝີາກກາເຟຂາວໃຫຮ້ອດ 12%ຫາ້ມເກບັໄວໃ້ນບອ່ນ 
  ທີມຄີວາມຊຸມ່ອກີ

ເປືອກທ່ີປງຸແຕງ່ກບັປນູແລວ້ບ ົ່ມ ແລະ ປກົຫຸມ້ດວ້ຍຖງົຢາງ
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ສຳລບັພນັ robusta

- ເກບັໝາກໄວໃ້ນຖງົທ່ີປິດສະນດິດີ
- ເປັນຕ ົນ້ແມນ່ຢາ່ໃຫໝ້າກທ່ີມມີອດຫລງົເຫລືອຢູຕ່ ົນ້ກາເຟເດັດຂາດ
  ຕອ້ງໄຈແ້ຍກອອກແລວ້ເອົາໄວຕ້າ່ງຫາກເພ່ືອລງົໄປຈຸມ່ນຳ້ຮອ້ນເປັນ
  ເວລາ 5 ນາທີ
- ໃນຂະນະຕາກຕອ້ງໄຈແ້ຍກໝາກທ່ີມມີອດອອກໃຫໝ້ດົເພ່ືອແຍກໄວ້
  ຕາ່ງຫາກ ແລະ ນຳໄປແຊນ່ຳ້ຮອ້ນ (ເຊັນດຽວກນັສາມາດແຊກ່າເຟ
  ພນັ robusta ກອ່ນຈະນຳໄປຕາກ ແລະ ນຳໝາກທ່ີແຊນ່ ັນ້ໄປ
  ລວກ ນຳ້ຮອ້ນກອ່ນຈະນຳໄປຕາກແດດ )
- ຕາກໃຫແ້ຫງ້ດໝີາກກາເຟດຳໃຫຮ້ອດ 12% ຫາ້ມເກບັໄວໃ້ນບອ່ນ
  ທ່ີມຄີວາມຊຸມ່ອກີຖາ້ບ່ໍດ ັງ່ນ ັນ້ມອດສາມາດສບືຕ່ໍຂະຫຍາຍພນັໄດ ້

ກວດກາສວນກາເຟ (2) 
ການຕບົແຕງ່ຕ ົນ້ກາເຟ

- ເພ່ືອໃຫຕ້ ົນ້ກາເຟຜະລິດໝາກໄດດ້ ີແລະ ມກີານຖາ່ຍເທອາກາດດ ີ
  (ເຮັດໃຫຄ້ວາມຊຸມ່ເໝາະສຳລບັມອດໜອ້ຍລງົ) ພາຍຫລງັການເກບັ
  ກຽ່ວຄວນຕບົແຕງ່ຕ ົນ້ກາເຟພາຍຫລງັເກບັກຽ່ວຕາມແບບລຸມ່ນີ ້:

ສຳລບັພນັ¬ arabica:
- ຕອ້ງຕດັຈອມຕ ົນ້ກາເຟອອກໃຫມ້ຍີອດໄດປ້ະມານ 1,90 m ແລະ 
  ໃຫອ້າກາດຖາ່ຍເທແກຕ່ ົນ້ກາເຟພອ້ມດຽວກນັນ ັນ້ກໍ່ ເອົາງາ່ກາເຟທ່ີ
  ແຫງ້ຕາຍແລວ້ອອກ
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ສຳລບັພນັ robusta : 
- ຕອ້ງຕດັກິ່ ງສວ່ນໃດສວ່ນໜ່ຶງ ຫລື ທງັໝດົອອກ ຕ່ໍມາຈຶ່ງຕບົແຕງ່
  ຕ ົນ້ກາເຟໃຫໄ້ດປ້ະມານ 2m
- ຖາ້ບ່ໍຕບົແຕງ່ຕ ົນ້ກາເຟກໍ່ຈະຢດຸທຳການຜະລິດບ່ໍໃຫໝ້າກນີແ້ມນ່ບນັ
  ຫາຕວົຈງິທ່ີເກດີຂຶນ້ໃນປະເທດລາວ

ການຕບົແຕງ່ຕ ົນ້ໄມໃ້ຫຮ້ ົ່ມ

ໃນທາ້ຍລະດແູລງ້ຄວນຕບົແຕງ່ຕ ົນ້ໄມໃ້ຫຮ້ ົ່ມໃຫໄ້ດຮ້ບູຊງົຄຄືນັຮ ົ່ມນ ັນ້
ໝາຍຄວາມວາ່ອາກາດຖາ່ຍເທໄດດ້ີໃຫ້ແກຕ່ ົນ້ກາເຟເພ່ືອຫລຸດຜ່ອນ 
ຄວາມຊຸມ່ໃນຊວ້ງລະດຝູນົ

ຕ ົນ້ກາເຟ robusta ທ່ີໄດ້
ຮບັການຕບົແຕງ່ກິ່ ງແລວ້
ຈະປະໃຫເ້ຫັນແກນ່ກາງ
ອນັດຽວທ່ີເອີນ້ວາ່: ແກນ່ 
ຫລ່ໍລຽ້ງແກນ່ດ ັງ່ກາ່ວນີມ້ ີ
ໜາ້ທີຊວ່ຍໃນການຮກັສາ
ຜນົຜະລິດໄວແ້ຕງ່າ່ດຽວ
ໃນປີທີມກີານຕບົແຕງ່ໃນ
ຮບູພາບນີເ້ຫັນວາ່ມ ີ4 
ແໜງໄດຖ້ກືຄດັເລືອກ 

ແລະ ຮກັສາໄວ້
41



ຕ ົນ້ກາເຟ robusta 

ທ່ີໄດຖ້ກື

ຕດັຍອດແລວ້

ຕ ົນ້ກາເຟ arabica 

ທ່ີໄດຖ້ກືຕດັຍອດ

ອອກປະກອບກບັຕ ົນ້

ໄມໃ້ຫຮ້ ົ່ມ
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ກວດກາສວນກາເຟ (3) 
ການຄວບຄມຸວດັສະພືດຫຍາ້ຕາ່ງໆ
- ໃນແບບວທີິຂອງການຄວບຄມຸມອດແບບປະສມົປະສານ (CIS) 
  ນ ັນ້ໝາຍຄວາມວາ່ຕອ້ງຈຳກດັຄວາມຊຸມ່ຂອງຕ ົນ້ກາເຟ ແລະ ຕອ້ງ 
  ສາມາດສງັເກດ ແລະ ເກບັເອົາໝາກກາເຟແດງທ່ີຕກົຢູຕ່າມໜາ້ດນິ
  ໃນເວລາທ່ີເກບັກຽ່ວ

ການໃຊສ້ານຈະເລີນພນັ (ປຍຸ)

- ການໃສສ່ານຈະເລີນພນັສາມາດເຮັດໃຫດ້ອກຕ ົນ້ຕໍຈບັເປັນຟຸ່ມດ ີ
  ແລະ ສວ່ນດອກທ່ີອອກນອກລະດມູໜີອ້ຍລງົ
- ຄວນແນະນຳໃຫໃ້ສສ່ານຈະເລີນພນັ (ຝຸນ່ບ ົ່ມ) ຫລື ຝຸນ່ປະສມົລະ 
  ຫວາ່ງ ຝຸນ່ບ ົ່ມ ແລະ ປຸ໋ຍ ຢເູຣຍ
- ສຳຫລບັຕ ົນ້ກາເຟໃຫຍພ່ນັ robusta ໃຫໃ້ສປຸ່໋ຍຢເູຣຍ 100kg/ເຮັກ
  ຕາ້ ແລະ 1kg ຝຸນ່ບ ົ່ມ/ກາເຟ 1 ຕ ົນ້ແມນ່ຖວືາ່ພຽງພໍແລວ້ສຳລບັ
  ການໃຫຜ້ນົຜະລິດທ່ີດີ

ການຄວບຄມຸແບບຊວີະວທິະຍາ ແລະການ 
ເຮັດກບັດກັມອດ (1)
ການຄວບຄມຸແບບຊວີະວທິະຍາ ແລະ ການເຮັດກບັກດັມອດແມນ່ໄດ້
ຖກືທດົລອງໃຊແ້ລວ້ຢູຫ່ລາຍໆປະເທດໜອ້ຍ ຫລື ຫລາຍແມນ່ຖວືາ່
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ປະສບົຜນົສຳເລັດຊຶ່ ງມ ີ3 ວທີິແນະນຳຄ ື:
1. ປ່ອຍໃຫເ້ຊືອ້ກາຟາກຢູກ່ບັ ໂຕເຊຟາໂລໂນເມຍ ສະເຕຟາໂນເດຣີ ີ
(Cephalonomia stephanoderis) ແລະ ໂຕຟີມດັສະຕກີດຸສກອບຟີ 
(Phymastichus coffea).
2. ນຳໃຊເ້ຊືອ້ໂລກ ອອງໂຕໂມ ປະໂຕແຊນ (entomopatho gènes) 
(ເຊືອ້ເຫັດທີສາມາດທຳລາຍແມງໄມໄ້ດ)້ ພອ້ມກບັເຊືອ້ຊວີະພາບ ໂບ 
ວາເຣຍ ບດັສອິານາ (Beauvaria bassia na ) ແລະ ເຊືອ້ເມຕາ້ຣຊີຽ້ມ 
ອານໂີຊເປຣຍ (Metarhizium anisopliae)
3. ໃຊກ້ບັດກັທີມກີິ່ນຫອມເພ່ືອຈບັແມພ່ນັ

ປ່ອຍເຊືອ້ກາຟາກ (1)
- ໂຕເຊຟາໂລໂນເມຍ ສະເຕຟາໂນເດຣີ ີ(Cephalonomia stepha
  noderis) ແມນ່ໂຕກາຟາກທ່ີຖກືນຳມາໃຊ ້ຫລາຍທ່ີສດຸເປັນຕ ົນ້
  ແມນ່ຢູທ່ະວບີອາຟຣກິາກາງ ແລະ ອາຟຣກິາໃຕ້
- ໝາຍຄວາມວາ່ແມນ່ໂຕ ອເີມໂີນເຕເີຣ (Hymenopte rae) (ຕະ
  ກນຸເບຕີລີີເດ ້Bethylidae) ແມນ່ເປັນໂຕນກັລາ່ ແລະ ກາຟາກສດັ
  ຕຂູອງມອດໃນເວລາດຽວກນັ
- ວງົຈອນຊວີດິຂອງມນັສ ັນ້, ແຕໜ່າ້ທີນກັລາ່ຂອງມນັມປິະສດິທິພາບ
  ເທ່ົາກບັໜາ້ທີເປັນໂຕກາຟາກຂອງມນັ
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ໂຕແມຂ່ອງໂຕເຊຟາໂລໂນເມຍ ສະເຕຟາໂນເດຣີ ີ (Cephalono-
mia stephanoderis) ຈະວາງໄຂ ່1 ໜວ່ຍ ໃສໂ່ຕໜອນມອດ ໂຕ 
ໜອນຂອງໂຕ (Cephalonomia) ຈະໄປຢູກ່ບັໂຕໜອນມອດ ແລະ ກໍ່ 
ຈະກນິມນັເປັນອາຫານ

ວງົຈອນຊວີດິຂອງ ໂຕເຊຟາໂລໂນເມຍ ສະເຕຟາໂນເດຣີ ີ
(Cephalonomia stephanoderis) ຢູໃ່ນໂຕໜອນມອດ
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ໂຕມອດໃຫຍທ່ີ່ມໂີຕກາຟາກ Cephalonomia ອາໄສຢູນ່ຳ
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ປ່ອຍເຊືອ້ກາຟາກ (2)
- ເພ່ືອນຳໃຊໂ້ຕ ເຊຟາໂລໂນເມຍ Cephalonomia ຢາ່ງມປີະສດິທິ
  ພາບນ ັນ້, ຈະຕອ້ງລຽ້ງເປັນຈຳນວນຫລາຍເພາະສະນ ັນ້ກອ່ນອື່ ນ
  ໝດົຈະຕອ້ງຮູກ້ານລຽ້ງມອດເສຍກອ່ນ
- ຢູປ່ະເທດຕາ່ງໆເຊ່ັນ : ແອນສະວາດໍ ເຂົາເຈົາ້ຜະລິດໂຕ ເຊຟາໂລ 
  ໂນເມຍ ເປັນຈຳນວນເຖງິ 1 ລາ້ນໂຕຕ່ໍປີ
- ການປ່ອຍເຊືອ້ກາຟາກຈຳນວນໃດໜ່ຶງບ່ໍພຽງພໍໃນການຄວບຄມຸປະ
  ຊາກອນມອດ
- ຈຳເປັນຈະຕອ້ງປ່ອຍເຊືອ້ດ ັງ່ກາ່ວເປັນຈຳນວນຫລວງຫລາຍໃນທກຸໆ
  ປີເພ່ືອຈະສາມາດຄວບຄມຸມອດໄດ.້ ຢູປ່ະເທດ ນກິາຣາກວົ, ການວິ
  ໄຈໄດຊ້ີໃ້ຫເ້ຫັນວາ່ການຄວບຄມຸມອດໃຫໄ້ດ ້60% ແມນ່ຈະຕອ້ງ
  ໃຊ ້ເຊຟາໂລໂນເມຍ 1 ໂຕ ຕ່ໍໝາກທ່ີມມີອດເຈາະ 4 ໝາກຊາວ
  ເມກັຊກິພດັບອກວາ່ຢາ່ງໜອ້ຍຕອ້ງໃຊ ້5.000 ໂຕ ຕ່ໍ 1 ເຮັກຕາ້
- ການລຽ້ງເຊືອ້ກາຟາກແມນ່ຫຍຸງ້ຍາກ ແລະ ຄາ່ໃຊຈ້າ່ຍສງູຈະຕອ້ງ
  ຜະລິດຈຳນວນຫລາຍນີບ່ໍ້ແມນ່ທາງເລືອກ ຫລືວາ່ວທີິການທ່ີດສີຳລບັ
  ປະເທດລາວ.
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ການລຽ້ງໂຕ Cephalonomia ເປັນອດຸສະຫະກຳທ່ີປະເທດ ໂກລຳບີ

ການປ່ອຍແມງ Cephalonomia ຢູທີ່ປະເທດ ໂກລຳບີ
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ການໃຊໂ້ຕ Phymastichus coffea
ການລຽ້ງເຊືອ້ກາຟາກແມນ່ມຄີວາມຫຍຸງ້ຍາກລຳບາກ ແລະ ທໍລະມານ

ນຳໃຊເ້ຊືອ້ໂລກ ອອງໂຕໂມປະໂຕແຊນ (entomopathogènes) (1)

- ນີແ້ມນ່ເຊືອ້ເຫັດໂບວາເຣຍ ບດັສອິານາ (Beauvaria bassia na) 
  ທີຖກືນຳໃຊຫ້ລາຍທີສດຸເປັນຕ ົນ້ໃນປະເທດໂກລຳບີ
- ແມນ່ເຊືອ້ເຫັດຊະນດິໜ່ຶງທ່ີທຳລາຍແມງໄມ ້(ມຫີລາຍກວາ່ 60 ຊະ 
  ນດິ)
- ເຊືອ້ດ ັງ່ກາ່ວນີພ້ບົໄດເ້ປັນປະຈຳຕາມທຳມະຊາດໃນຫລາຍປະເທດ
- ການຜະລິດເຊືອ້ດ ັງ່ກາ່ວແມນ່ຂອ້ນຂາ້ງງາ່ຍດາຍ (ນຳໃຊເ້ຂ້ົາ)
- ໄຂຂ່ອງເຊືອ້ເຫັດນີຈ້ະເລີນເຕບີໂຕເທິງຮາ່ງກາຍມອດຈາກນ ັນ້ມນັກໍ່
  ທຳລາຍ ແລະ ປ່ອຍສານພິດອອກມາຂາ້ມອດພາຍໃນ 3 ວນັ
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ເຊືອ້ຊວີະພາບ Beauvaria bassiana ໃນມອດໂຕໃຫຍ່

ວງົຈອນຊວີດິຂອງເຊືອ້ Beauvaria bassiana ໃນມອດ
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ເຊືອ້ Beauvaria bassiana ມຢີູຕ່າມທຳມະຊາດ

ການຜະລິດເຊືອ້ Beauvaria bassiana

- ໃນປະເທດໂກລຳບ ີເຊືອ້ Beauvaria bassiana ຖກືຜະລິດໃຊ້
  ໃນຄອບຄວົ ແລະ ເປັນອດຸສະຫະກຳ
- ຜນົຂອງການຫດົເຊືອ້ດ ັງ່ກາ່ວບາງເທ່ືອກໍ່ໄດຜ້ນົບາງເທ່ືອກໍ່ ບ່ໍໄດຜ້ນົ
  ໂດຍທີພວກເຮົາບ່ໍຮູສ້າເຫດວາ່ເປັນຫຍງັຈຶ່ງເປັນແນວນ ັນ້ຈະຕອ້ງ
  ເກບັຮກັສາເຊືອ້  Beauvaria ດວ້ຍອຸນ່ຫະພມູລະຫວາ່ງ 2 ຫາ
  9°C ຈນົເຖງິຕ ົນ້ກາເຟ(ບນັຫາການຄວບຄມຸຄວາມເຢັນໃຫຕ່ໍ້ເນື່ອງ)
- ຍິ່ ງໄປກວາ່ນ ັນ້ຈະຕອ້ງປະສມົເຊືອ້ກບັນຳ້ຊຶ່ ງວາ່ລະດບັຄວາມເປັນ
  ກດົດາ່ງpHຈະຕອ້ງຢູລ່ະຫວາ່ງ 5 ຫາ 6,5ສະນ ັນ້ສາມາດວດັແທກ
  ແລະ ກວດກາລະດບັ pH ໃນນຳໄດ້
- ສດຸທາ້ຍຕອ້ງປະຕບິດັກບັຕ ົນ້ກາເຟໃນຊວ້ງທ່ີມຄີວາມຊຸມ່ເທ່ົາທ່ີຈະ
  ເປັນໄປໄດ ້(6 ໂມງເຊ້ົາ) ຫລື ຕອນກາງຄນື ຫລງັຈາກຕາເວັນຕກົ
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ດນິ (6ໂມງແລງ)
- ເຖງິວາ່ຈະມຄີຳແນະນຳເຫລ່ົານີແ້ລວ້ຜນົໄດຮ້ບັບາງເທ່ືອກໍ່ໜາ້ຜິດ
  ຫວງັ, ວທີິນຈີະບ່ໍເອົາມານຳໃຊໃ້ນປະເທດລາວ

ການຜະລິດເຊືອ້ 

Beauvaria 

bassiana 

ໃນເຂ້ົາ
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ການຜະລິດເຊືອ້ Beauvaria bassiana ໃນເຂ້ົາ ເມ ື່ອເຊືອ້ເຫັດນີຖ້ກື   
ປກູແຕໃ່ນເຂ້ົາພຽງຢາ່ງດຽວມນັຈະເສຍຄວາມສາມາດໃນການທຳລາຍ

ເຊືອ້ເຫັດຊະນດິອື່ ນຖກືນຳໃຊໃ້ນປະເທດໂກລຳບແີມນ່ເຊືອ້ 
Metarhizium anisopliae
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ກບັດກັມອດທ່ີມກີິ່ນຫອມ
- ນອກເໜືອຈາກການເຮັດອານາໄມສວນ ແລະ ການຮກັສາສວນ
  ກາເຟແລວ້, ນີແ້ມນ່ອກີວທິະຍາການໜ່ຶງທ່ີໃຫຜ້ນົໄດຮ້ບັຢາ່ງໜາ້
  ເພິງພໍໃຈ
- ໂຕແມພ່ນັມອດແມນ່ຖກືດງຶດດູໂດນສວນ່ປະສມົເຫລ້ົາ ( ethanol 
  ແລະ methanol ໃນອດັຕາສວ່ນ 1 ຕ່ໍ 1 )
- ກບັດກັມອດນີແ້ມນ່ນຳມາວາງພາຍຫລງັເຮັດອານາໄມສວນແລວ້ 
  24ກບັ ຕ່ໍ 1 ເຮັກຕາ້ພໍດພໍີງາມ. ເມ ື່ອແມພ່ນັມອດອອກມາ (ຝນົ 
  ຫາ່ທຳອດິ) ກໍ່ທຳການຈບັແມພ່ນັມອດສິ່ ງນີແ້ມນ່ສຳຄນັຫລາຍ
- ເຖງິຢາ່ງໃດກໍ່ຕາມກບັດກັນີມ້ລີາຄາແພງສຳລບັການປກູກາເຟລາວ
- ກບັດກັ ໂບກບັ (Brocap®) ສາມາດນຳມາທດົລອງຢູລ່າວໄດໃ້ນ
  ສວນຕວົຢາ່ງ (ໂຮງຮຽນມອດ)

ກບັດກັມອດ

ຂອງປະເທດ

ເບຣຊນິ (1)
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ກບັດກັມອດກາເຟ
ຂອງປະເທດເບຣຊນິ
(2)ມສີນິລະປະຫລາຍ,

ບ່ໍແພງ
ແຕບ່ໍ່ໄດຜ້ນົປານໃດ

ກບັດກັມອດ Brocap® ຂອງປະເທດຊານວາດໍ 
ໄດຮ້ບັການຈດົລິຂະສດິແລວ້ (Cirad/Procafé)
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ກບັດກັມອດ Brocap® ໄດຮ້ບັການຈດົລິຂະສດິ (Cirad/Procafé) 
ຈຳນວນແມພ່ນັມອດທ່ີຈບັໄດແ້ມນ່ສງູເຖງິ 10.000 ໂຕ/ມ ື ້ເຖງິຢາ່ງ
ໃດກໍ່ຕາມມນັຈະບ່ໍມປີະສດິທິພາບເລີຍໂດຍປດັສະຈາກການເຮັດອານາ

ໄມສວນ ແລະ ການຮກັສາສວນກາເຟ
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ຊາວສວນປະເທດ 
ໂດມດິແີກນ 

ກຳລງັຫາ້ງກບັດກັມອດ 
Brocap®.

ຊາວສວນປະເທດ
ໂດມດິແີກນ 

ກຳລງັປະກອບ
ກບັດກັມອດ Brocap®.
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ການຄວບຄມຸມອດແບບໃຊສ້ານເຄມ ີ(1)
- ການໃຊສ້ານເຄມເີລີຍແມນ່ວທີິການທ່ີບ່ໍດ ີແລະ ມຜີນົກະທບົຢາ່ງ
  ຮນຸແຮງ ແລະ ເປັນທ່ີຮູຈ້ກັດີ
- ແຕກ່ງົກນັຂາ້ມການຄວບຄມຸອດັຕາສວນສານເຄມໃີນເວລາທີວທີິອື່ ນ
  ໃນການຄວບຄມຸມອດບ່ໍໄດຜ້ນົຕາມຄາດແມນ່ເປັນເຕັກນກິທ່ີດຄີວນ
  ຈະປະຕບິດັດ ັງ່ນີ ້:
- ໃນຊວ່ງທ່ີດ ີ(ປະມານ 120 ວນັ ພາຍຫລງັດອກຕ ົນ້ຕໍບານ) ການ
  ໃຊຄ້ ັງ້ທີ 2 ຈຳເປັນຕອ້ງປະຊວ້ງໄປ 3 ອາທິດຫລງັຈາກຄ ັງ້ທີ 1
- ພາຍຫລງັການນບັຊຶ່ ງບອກເຖງິການນຳໃຊ້
- ໃຊພ້ຽງແຕໃ່ສບ່ອ່ນອາໄສຂອງມອດເທ່ົານ ັນ້ໃນຕ ົນ້ກາເຟ
- ນຳໃຊວ້ດັຖນຸີກ້ບັຂະໜາດ ແລະ ອປຸະກອນທ່ີເໝາະສມົເທ່ົານ ັນ້ 
  (ໂດຍສະເພາະແມນ່ປ້ອງກນັຜູສ້ດີບ່ໍໃຫໄ້ດຮ້ບັສານເຄມ)ີ

ການຄວບຄມຸມອດແບບໃຊສ້ານເຄມ ີ(2)
- ການນບັແມນ່ເພ່ືອຕດັສນິໃຈວາ່ເຮົາຄວນນຳໃຊຢ້າຂາ້ແມງໄມ ້ຫລື 
  ບ່ໍຄວນປະຕບິດັດ ັງ່ນີ ້:
- ຄວນປະຕບິດັໃນໄລຍະປະມານ 100 ຫາ 120 ວນັ ພາຍຫລງັທ່ີ
  ດອກຕ ົນ້ຕໍບານ
- ຄວນເລືອກເອົາໂດຍການສຸມ່ຕ ົນ້ກາເຟ 30 ຕ ົນ້ ( ເພ່ືອໃຫໄ້ດສ້ວນ
  ຂະໜາດ 3 ເຮັກຕາ້ )
- ຄວນເລືອກເອົາງາ່ຂອງແຕລ່ະຕ ົນ້ບ່ໍຈຳເປັນຕອ້ງເອົາງາ່ທ່ີມລີະດບັ
  ຄວາມສງູເທ່ົາກນັ
- ຄວນຈດົຈຳນວນທງັໝດົຂອງໝາກແດງເທິງງາ່ ແລະ ຈຳນວນ

ການຄວບຄມຸມອດແບບໃຊສ້ານເຄມ ີ(1)

ການຄວບຄມຸມອດແບບໃຊສ້ານເຄມ ີ(2)
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ໝາກແດງທ່ີມຮີມູອດເຈາະ
- ຄວນຫລດຸຈຳນວນເປີເຊັນສະເລຍ່ຂອງໝາກແດງທ່ີຖກືສດີສານຖາ້
  ຫາກວາ່ເປີເຊັນສງູກວາ່ > 10%, ການປງຸແຕງ່ຢາຂາ້ແມງໄມແ້ມນ່
  ຖກືຄ ົນ້ຄວ້າຄນື

ນບັຈຳນວນເປີເຊັນຂອງໝາກທ່ີຖກືສດີສານເຄມ ີ
100 ຫາ 120 ວນັ ພາຍຫລງັດອກຕ ົນ້ຕໍບານ
ນບັຈຳນວນເປີເຊັນຂອງໝາກທ່ີຖກືສດີສານເຄມ ີ
100 ຫາ 120 ວນັ ພາຍຫລງັດອກຕ ົນ້ຕໍບານ
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ການຄວບຄມຸມອດແບບໃຊສ້ານເຄມ ີ(3)
- ການປງຸແຕງ່ຢາຂາ້ແມງໄມໃ້ຫພ້າກສວ່ນໜ່ຶງຂອງຕ ົນ້ກາເຟທ່ີມສີານ
  ເຄມຫີລາຍໂດຍນຳໃຊສ້ານເຄມດີ ັງ່ນີ ້(ລະວງັເຫລ່ົານີແ້ມນ່ມພິີດອນັ
  ດບັທີ 3)
- ສານອອກລິດ ອອງໂດໂຊຟານ endosulfan. ຂະໜາດ 525 g
  ຂອງສານອອກລິດຕ່ໍ 1ເຮັກຕາ້.ສນິຄາ້ທ່ີຮູຈ້ກັກນັດ ີອອງໂດໂຊຟານ
  Endosulfan 350 CE (Rhône Poulenc), 1,5l ຂອງສນິຄາ້ຕ່ໍ
  1 ເຮັກຕາ້, Thiodan 30 CE (Hoechst), 1,7l ຕ່ໍ 1 ເຮັກຕາ້. 
  ສານ ອອງໂດໂຊຟານນີ ້ແມນ່ຖກືນຳໃຊໃ້ນຫລາຍປະເທດ
- ສານອອກລິດ ໂກໂລປີຣໂີຟ chlorpyrifos. ຂະໜາດ 850 g 
  ຂອງສານອອກລິດຕ່ໍ 1 ເຮັກຕາ້ ສນິຄາ້ຮູຈ້ກັກນັດ ີລໍສະບານ 
  Lorsban 240 EC (Dow), 3,6l ຂອງຜະລິດຕະພນັຕ່ໍ1ເຮັກຕາ້
  ແລນດານ Reldan 480 EC (Dow), 1,8l ຕ່ໍ 1 ເຮັກຕາ້

ບດົສະຫລບຸຂອງວທີິການຄວບຄມຸມອດ
ແບບປະສມົປະສານ (CIS)

- ບ່ໍຕອ້ງລໍຖາ້ລໍຜະລິດຕະພນັ ຫລື ວທີິການ ວເິສດອນັໃດແມນ່ບນັວທີິ 
  ການ ແລະ ເຕັກນກິທງັໝດົທ່ີກາ່ວມານ ັນ້ຈະສາມາຄວບຄມຸມອດໄດ້
  ຢາ່ງມປີະສດິທິພາບ ແລະ ຖາວອນ.
- ໃນບນັດາເຕັກນກິທ່ີກາ່ວມານີກ້ານເຮັດອານາໄມສວນແມນ່ຖວືາ່ເປັນ
  ພ້ືນຖານ ແລະ ຫວົໃຈສຳຄນັໃນການຄວບຄມຸມອດ.

ການຄວບຄມຸມອດແບບໃຊສ້ານເຄມ ີ(3)
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  ຖາ້ຫາກຜູຜ້ະລິດບ່ໍສາມາດປະຕບິດັວຽກງານນີໃ້ຫສ້ຳເລັດໄດບ້ນັຫາ
  ຕາ່ງໆກຈໍະຍງັຄງົມຢີູຕ່ໍ່ໄປ
- ສະນ ັນ້ສິ່ ງທ່ີທາ້ທາຍທ່ີສດຸແມນ່ເຮັດແນວໃດໃຫຜູ້ຜ້ະລິດກໍ່ຄຊືາວກະ
  ສກິອນເຂ້ົາໃຈເຖງິຈດຸອອ່ນຂອງມອດ ແລະ ແນວຄວາມຄດິຂອງວິ
  ທີການຄວບຄມຸມອດແບບປະສມົປະສານ (CIS). ນີແ້ມນ່ໜາ້ທ່ີວຽກ
  ງານອນັສຳຄນັຂອງນກັວຊິາການທ່ີຈະຕອ້ງເປັນຜູເ້ຜີຍແຜ.່

5. ການຜີຍແຜວ່ທີິການຄວບຄມຸມອດແບບ 
ປະສມົປະສານ (CIS) ພາຍໃຕສ້ະພາບ 
ເງ ື່ອນໄຂຂອງປະເທດລາວ
  
- ຫລາຍປະເທດໄດມ້ບີດົຮຽນລາຄາແພງ ແລະ ບ່ໍມປີະສດິທິພາບໃນ
  ການຄວບຄມຸມອດມາແລວ້
- ພະຍາຍາມໃນການຂດຸຮາກຖອນໂຄນໂດຍການປກຸລະດມົໃນການ
  ນຳໃຊຢ້າຂາ້ແມງໄມ,້ ມຄີາ່ໃຊຈ້າ່ຍສງູ, ອນັຕະລາຍ ແລະ ບ່ໍມປີະ
  ສທິິພາບ
- ລຽ້ງເຊືອ້ກາຟາກເປັນຈຳນວນຫລາຍຫຍຸງ້ຍາກຊບັສນົ, ນຳໃຊວ້ຊິາ
  ການສງູ, ລາຄາແພງ ແລະ ໄດຜ້ນົໜອ້ຍ
- ລຽ້ງເຊືອ້ຊວີະພາບ ໂບວາເຣຍ (Beauvaria) ຫຍຸງ້ຍາກນຳໃຊວ້ຊິາ
  ການສງູມປີະສດິທິພາບໜອ້ຍ
- ມພີຽງແຕບ່ນັດາປະເທດ ທ່ີຫນັມາປະຍກຸນຳໃຊ ້ວທີິການຄວບຄມຸ
  ມອດແບບປະສມົປະສານ (CIS) ເຂ້ົາກບັວທີິການຂອງຕນົເອງເທ່ົາ
  ນ ັນ້ທ່ີໄດຮ້ບັໝາກຜນົໃນການຄວບຄມຸມອດ
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- ເພ່ືອປະຍກຸນຳໃຊວ້ທີິການຄວບຄມຸມອດແບບປະສມົປະສານ (CIS)
  ໂດຍຜູຜ້ະລິດ, ມນັປະກດົວາ່ມພີຽງແຕວ່ທີິການດຽວເທ່ົານ ັນ້ຄ:ື ການ
  ເຝິກອບົຮມົ ແລະ ໃຫຂໍ້ມ້ນູຂາ່ວສານໃຫແ້ກທ່ກຸຂະແໜງການຜູຜ້ະ
  ລິດ, ນກັວຊິາການ, ພ່ໍຄາ້, ຜູສ້ ົ່ງອອກ…

ອະທິບາຍວງົຈອນຊວີດິມອດ
  
- ຈະຕອ້ງເຮັດໃຫເ້ຫັນໄດເ້ຖງິຈດຸແຂງ ແລະ ຈດຸອອນ່ຂອງວງົຊວີດິ
  ມອດໂດຍການສງັເກດ
- ບນັດາຜູຜ້ະລິດຈະຮູຈ້ກັປະຍກຸນຳໃຊເ້ທັກນກິນີກ້ໍ່ ຕ່ໍເມ ື່ອພວກເຂົາເຈົາ້
  ສາມາດເຂ້ົາໃຈໄດເ້ຖງິເຫດຜນົຂອງວທີິນີ້
- ການສງັເກດມອດຖວືາ່ສຳຄນັຈຳເປັນ ແລະ ຂາດບ່ໍໄດນ້ຳໃຊກ້ບັດກັ
  ສາມາດຊວ່ຍໃນການຕດິຕາມວວິດັທະນາການຂອງປະຊາກອນມອດ
  ໄດ້
- ການນບັຈຳນວນໝາກກາເຟແດງທ່ີຢູເ່ທິງໜາ້ດນິ ແລະ ໃນຕ ົນ້ກາ
  ເຟແມນ່ເປັນອກີວທີິການທ່ີດອີນັໜ່ຶງເພ່ືອຈະເຂ້ົາໃຈໄດດ້ເີຖງິອນັຕະ
  ລາຍທ່ີເກດີຈາກມອດ

ບນັດາຜູຜ້ະລິດກຳລງັສງັເກດມອດ

ອະທິບາຍວງົຈອນຊວີດິມອດ
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ການສງັເກດ
ການນບັໝາກກາເຟແດງຢູເ່ທິງໜາ້ດນິ ແລະ 

ໃນຕ ົນ້ກາເຟຫລງັຈາກເກບັກຽ່ວແລວ້
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ການນບັໝາກກາເຟແດງທ່ີມມີອດໃນໄລຍະເວລາ 120 ວນັ 
ພາຍຫລງັທ່ີດອກຕ ົນ້ຕໍບານແລວ້

ຂໍໄ້ດປ້ຽບຂອງປະເທດລາວ
- ມລີະດແູລງ້ທ່ີຍາວນານ
- ຄາ່ແຮງງານຕ ໍາ່ MO (main d’œuvre)
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ບນັຫາຂອງປະເທດລາວ
- ປະກດົວາ່ມ ີ3 ປະເພດຂອງຕ ົນ້ກາເຟ (arabica, robus ta, 
  liberica) ຊຶ່ ງມຮີອບວຽນທ່ີແຕກຕາ່ງກນັ ມອດສາມາດຈະເຂ້ົາໄປ
  ອາໃສໄດ ້ຈາກຕ ົນ້ໜ່ຶງໄປຫາຕ ົນ້ອື່ ນໆ
- ບ່ໍມກີານຕບົແຕງ່ກິ່ ງ, ງາ່, ແໜງ, ສຳລບັພນັ robusta ປະກອບ
  ກບັຕ ົນ້ມຂີະໜາດ (ສງູເກນີໄປ) ມຄີວາມຫຍຸງ້ຍາກໃນການເຮັດອາ
  ນາໄມສວນກາເຟ
- ເໜ້ັນໜກັໃນການເຮັດອານາໄມສວນກາເຟ
- ຈຳເປັນ ແລະ ຂາດບ່ໍໄດ້
- ສາມາດນຳໃຊທຶ້ນຈາກການໃຫໝ້າກກາເຟແກຄ່ນົເກບັ (ພາຍຫລງັທີ
  ລວກນຳ້ຮອ້ນແລວ້) ຫລື ຈາການຂາຍກາເຟ ພາຍຫລງັທີລວກນຳ້
  ຮອ້ນແລວ້ ແລະ ຕາກແຫງ້ດແີລວ້
- ເໜ້ັນໜກັໃນການບວົລະບດັຮກັສາຜນົເກບັກຽ່ວ ບອ່ນຕາກກາເຟສຳ
  ລບັພນັ robusta ແລະ ບອ່ນອີວ້ກາເຟສຳລບັພນັ Arabica ແມນ່
  ເປັນສະຖານທີທ່ີດໃີຫແ້ກມ່ອດໃນການຂະຫຍາຍພນັ
- ເໜ້ັນໜກັໃຫຕ້າກກາເຟຈນົໄດຄ້ວາມຊຸມ່ຮອດ 12% H
- ສາ້ງຕາຕາລາງການປາບມອດແບບປະສມົປະສານ (CIS) 
- ກດິຈະກຳເດອືນຕ່ໍເດອືນໃນກລໍະນເີຂດຕ ໍາ່ (ສະເພາະພນັ robusta)
  ແລະ ເຂດສງູ

65



ໃນເຂດຕ ໍາ່ສຳລບັພນັ robusta
ມງັກອນ
ກມຸພາ
ມນີາ

ເມສາ
ພຶດສະພາ
ມຖີນຸາ

ກລໍະກດົ
ສງິຫາ
ກນັຍາ
ຕລຸາ
ພະຈກິ
ທນັວາ

ເລ່ີມຕ ົນ້ເກບັກຽ່ວ, ບນັທຶກບນັດາດອກນອ້ຍທ່ີບານ
ເກບັກຽ່ວ, ບວົລະນະຮກັສາຜນົການເກບັກຽ່ວ
ເຮັດອານາໄມສວນກາເຟ ແລະ ປະຕບິດັການນບັ, ບນັທຶກດອກ
ບານ, ຕບົແຕງ່ກິ່ ງຕ ົນ້ກາເຟ, ວາງກບັດກັມອດ
ເຮັດອານາໄມສວນກາເຟ ແລະ ປະຕບິດັການນບັດອກບານ
ຕບົແຕງ່ຕ ົນ້ໄມເ້ປັນຮ ົ່ມ, ໃສສ່ານຈະເລີນພນັ, ເກບັກຽ່ວກອ່ນ
ລກົຫຍາ້, ນບັໝາກກາເຟແດງທ່ີມມີອດ, ເປັນໄປໄດໃ້ນການທຳ
ການປງຸແຕງ່, ເກບັກຽ່ວໝາກອອກກອ່ນລະດກູານ

ລກົຫຍາ້ ແລະ ເກບັມຽ້ນກບັດກັ

ລກົຫຍາ້ກອ່ນເກບັກຽ່ວ
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ສະຫຸຼບ
1. ປະຕບິດັໃຫສ້ຳເລັດວຽກງານທ່ີໄດລ້ະບໄຸວຕ້າມຕາຕະລາງໃນສວ່ນ 
   ຕວົຢາ່ງ: « ສວນໂຮງຮຽນ »
2. ເໜ້ັນໜກັໃນການສງັເກດ, ການສາ້ງຄວາມເຂ້ົາໃຈ
3. ຕ່ໍສູເ້ພ່ືອເຮັດອານາໄມສວນ
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